SEMAINE DU 13 AU 17 FEVRIER 2023
(Sous réserve de livraison)

M. BENEDETJ[*.

LUNDI 13 FEVRIER MARDI 14 P e ER i —
FEVRIER  CVRIER
SALADE
COMPOSEE SALADE VERTE TABOULE
BROCOLIS EN CELEE SALADE VERTE
SALADE VERTE
SALADE MACEDOINE
ROSETTE PORC AU
WIERG S52 SALADE VERTE CARAMEL
DOS DE MERLU RAVIOLIS BIO
iy POISSON GRILLE
.
SEMOULE ET SES g il NAPOLITAINE
LEGUMES
POISSON — LENTILLES BIO
EROMASE SGETIBNEIG FROMAGE BIO
PORTION BIO o
POELEE DE
LEGUMES DESSERT AU
COMPOTE BIO TARTE CITRON oess
MAISON
FROMAGE BIO
FRUIT
CREME BRULEE
FRUIT
FRUIT
LE GESTIONNAIRE
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Plats
13/02/2023

SALADE COMPOSEE BIO ET GRAINES BIO  Anhydrides sullureus
D'HIVER

DOS DE COLIN Polssons
SEMOULE BIO Céréales aveo glutan, Lalt
SAINT NECTAIRE BIO KG Lt

14/02/2023
5 CHOUX-FLEUR/BROCOLIS EN SALADE BIO

CROUSTILLANT D AIGUILLETTE DE Cérdales gves gluten, Crustacés,
POULET AUX CORN FLAKES

FILET DE POISSON MSC MEUNIERE

,,,,,

BRIE BIO COUPE
SAINT PAULIN PORTION Lait

‘ 16/02/2023

SALADE VERTE BIO POMMES NOISETTES
CELERI RAPE FRAIS VINAIGRETTE

| RAVIOLIS TOFU BASILIC BIO

‘ RAVIOLINI RICOTTA EPINARD BIO

| TOMME BIO

EDAM BIO PORTION

TARTE AU CITRON

ey papn o v oo fan Fen s g B3 iemespageen  Sepwies  §owpid
gluten, Crustaces, Ueuls, FOISSONSE, HOE, L8

saues, Gélerd, Moutarde, Sésame,
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17/02/2023
TABOULE BIO
CABILLAUD SAUCE CIBOULETTE
YAQURT A LA FRAISE BIO
YAQURT NATURE 1/2 ECREME BIO Cearéales avec gluten
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