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TABOULE
SALADE BATAVIA CROUTONS NOIX
SEICHE A L'AMERICAINE
WING POULET
SEMOULE
FROMAGE BLANC AUX FRUITS

07/05/2024
SALADE BATAVIA COLOREE ARAMON
CONCOMBRE A LA CREME
SALADE TOMATE MAIS
BROCHETTE DE DINDE MARINEE
COEUR DE BLE
MOELLEUX FOURRE AU CHOCOLAT

Céréales avec gluten

Céréales avec gluten, Fruits 3 coques

Céréales avec gluten, Crustacés, Poissons, Soja, Lait, Céleri, Anhydrides sulfureux, Mollusques

Céréales avec gluten, Oeufs, Poissons, Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri, loutarde

Céréales avec gluten, Ceufs, Soja, Lait, Céler
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Céréales avec gluten
Lait

Céréales avec gluten, Soja, Lait, Fruits a coques, Sésame

Céréales avec gluten, Lait, Sésame, Anhydrides sulfureux

Céréales avec gluten, Oeufs, Lait

Céréales avec gluten
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