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Plats

11/05/2026

CHAMPIGNONS CRUS SAUCE AIL
CIBOULETTE

Anhydrides sulfureux

BLANQUETTE DE HARICOTS BLANCS DU
CHEF

Céréales avec gluten, Oeufs, Soja, Lait, Céleri

RIZ SEMI-COMPLET DE CAMARGUE BIO
PILAF

Céréales avec gluten, Soja, Lait, Céleri

YAOURT SUCRE Lait

DOONY'S Céréales avec gluten, Oeufs, Soja, Lait, Fruits à coques

12/05/2026

TABOULE Céréales avec gluten

SALADE DE CEREALES & TOMATES Céréales avec gluten

COLIN MSC A LA GRAINE DE MOUTARDE Poissons, Soja, Lait, Céleri, Moutarde, Anhydrides sulfureux

CHOUX FLEURS A LA CREME ARAMON Céréales avec gluten

EDAM BIO Lait



COLLEGE HENRI PITOT
Sem 20 - RESTAURATION - Déjeuner

Semaine 20
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11/05/2026

CHAMPIGNONS CRUS SAUCE AIL
CIBOULETTE

X

BLANQUETTE DE HARICOTS BLANCS DU
CHEF

X X X X X

RIZ SEMI-COMPLET DE CAMARGUE BIO
PILAF

X X X X

YAOURT SUCRE X

DOONY'S X X X X X

12/05/2026

TABOULE X

SALADE DE CEREALES & TOMATES X

COLIN MSC A LA GRAINE DE MOUTARDE X X X X X X

CHOUX FLEURS A LA CREME ARAMON X

EDAM BIO X
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